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Successo per la prima edizione del contest
Quasi 200 studenti coinvolti a «Cibus Tec»
nell’ambito della Talent Academy di Cisita Parma

Food Future Challenge:
tutte le scuole premiate

i & conclusa con un bilancio positivo la
partecipazione di Cisita Parma a Cibus
Tec 2026, dove I'ente di formazione di
Upi e Gia ha consolidato il proprio ruolo
di collegamento tra scuola, impresa e in-
novazione attraverso la Talent Academy,
lo spazio dedicato all'incontro tra studenti e azien-
de del comparto agroalimentare e impiantistico.
Tra gli appuntamenti pil significativi dell’edizio-
ne appena conclusa si & distinta la fase finale con
le relative premiazioni della prima edizione di
«Food Future Challenge - Dove creativita, tecno-
logia e sostenibilita si incontrano», il concorso
promosso da Cisita Parma in collaborazione con
Upi e rivolto agli studenti delle classi terze e quar-
te delle scuole superiori del territorio. L’iniziativa
ha coinvolto quasi duecento ragazzi provenienti
da sette istituti della provincia, chiamati a svilup-
pare progetti innovativi nei settori Food Proces-
sing, Food Packaging e Beverage. Obiettivo della
sfida era individuare soluzioni capaci di coniugare
innovazione tecnologica, sostenibilita ambientale
e nuove esigenze del mercato. Alla competizione
hanno partecipato I'Ite Giambattista Bodoni, I'Itis
Leonardo da Vinci, I'liss Carlo Emilio Gadda, il Po-
lo scolastico agroindustriale Isiss Galilei-Bocchia-
lini, I'Ite Macedonio Melloni, I'Isiss Magnaghi-So-
lari e il liceo artistico Paolo Toschi. I progetti sono

Venerdi A

stati valutati da una giuria composta da rappre-
sentanti di Cibus Tec, Cisita Parma, Upi e delle
aziende sponsor Acr, Adue, Fbr Elpo, Frigomecca-
nica, Imeta, Ing. Rossi, Navatta Group, Omnia Te-
chnologies, Opem e Raytec Vision. I criteri adot-
tati hanno riguardato innovazione, creativita, so-
stenibilita, qualita espositiva e concreta fattibilita
delle proposte. Il primo appuntamento con le pre-
miazioni si & svolto martedi 27 ottobre ed € stato
dedicato alla categoria Food Processing. Ad aggiu-
dicarsi il riconoscimento & stato il progetto
«LycoOily, realizzato dalla classe 42 C del polo sco-
lastico agroindustriale Isiss Galilei-Bocchialini. 11
giorno successivo ¢ stata la volta della categoria
Food Packaging, nell'ambito del quale la giuria ha
premiato il progetto «Biopackaging in Chitosano»,
sviluppato dalla classe 42 B Biotecnologie Sanita-
rie dell'Itis Leonardo da Vinci. Giovedi 29 ottobre
I'attenzione si & spostata sul settore Beverage, do-
ve il progetto «JellyDrop», presentato dalla classe
52 RIM dell'lte Macedonio Melloni, ha conquista-
to il primo posto. La manifestazione si & conclusa
venerdi 30 ottobre con la premiazione della cate-
goria speciale dedicata alla creativita, con il rico-
noscimento assegnato al progetto «Geobox» ela-
borato dalla classe 42 AAA del liceo artistico Paolo
Toschi. Tutte le classi vincitrici sono state premia-
te con uno zaino personalizzato «Food Future

Mluseo di Storiogratia Naturalistica ['Tnaugurazione

Challenge» e un contributo di 700 euro per attivita
didattiche. Le quattro cerimonie hanno visto la
presenza di diversi componenti della giuria: oltre
alla referente per 'Orientamento di Cisita Parma
Carlotta Petrolini, hanno partecipato Silvia Sassi,
Marketing Manager and Sales Support di Navatta
Group, Gianluca Simonelli, Amministratore Dele-
gato di Raytec Vision, Fabio Tedeschi, Mechanical
Food Engineering Manager di Fbr Elpo, Elena Bi-
nacchi, responsabile Marketing di Opem, Ales-
sandro Cerdelli, responsabile commerciale di Acr,
Alberto Sacchini, direttore di Cisita Parma, Guido
Marossa, responsabile R&D e Ingegneria di Ven-
dita di Adue, Andrea Petrolini, Sales Engineer di
Omnia Technologies, Valentina Ruberto, respon-
sabile dell'Ufficio Studi e Formazione dell’ Upi,
Fabio Bettio, direttore Cibus Tec, Roberto Cava-
gna, responsabile Erp Gruppo Rossi Ingegneria
Alimentare e Francesca Maggiani, Business Ana-
lyst di Firgomeccanica. Un’iniziativa, quella rap-
presentata da «Food Future Challenge», che ha
evidenziato il valore della collaborazione tra siste-
ma educativo e tessuto economico locale, confer-
mando la Talent Academy di Cisita Parma come
luogo privilegiato di connessione tra competenze,
innovazione e futuro del lavoro.
r.s.
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enerdi alle 15 al Museo di
Storiografia Naturalistica
I'inaugurazione dell’ope-
ra «Parpaja» realizzata 42 B
AFM del Melloni, vincitrice della IV
edizione di Planet Art Camp, pro-
mosso da Edizioni Green Planner.
Alla presentazione, oltre alle docen-
tiJessica Zucconi e Maria Traclo, sa-
ra presente il direttore scientifico,
Davide Persico e tutta la comunita
scolastica dell’istituto. Il Planet Art
Camp e un concorso di rilevanza

che si occupa di sostenibilita am-
bientale e tutela dell’ambiente, di-
retta da Maria Cristina Ceresa. L'o-
biettivo del contest era quello di
realizzare un’opera di Land Art, uti-
lizzando materiali naturali e di re-
cupero, senza alcun impiego di pla-
stica. «Parpaja - spiega Jessica Zuc-
coni - non & soltanto un’opera arti-
stica, ma racchiude molteplici mes-
saggi e invita a riflettere sul nostro
rapporto con l'ambiente. I ragazzi
hanno realizzato anche video».

nazionale organizzato da Edizioni
Green Planner, una realta editoriale

Premio La 4% B AFM del Melloni con le insegnanti e il prof Davide Persico.
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