
FORMAZIONE PERMANENTEFORMAZIONE PERMANENTE  
PER L’OCCUPABILITÀPER L’OCCUPABILITÀ  
NELLA FILIERANELLA FILIERA  
DEL PROSCIUTTO DI PARMADEL PROSCIUTTO DI PARMA

FORMAZIONE PERMANENTE 
PER L’OCCUPABILITÀ 
NELLA FILIERA 
DEL PROSCIUTTO DI PARMA

PROGETTO 7 
“SICUREZZA ALIMENTARE E HACCP,
TRACCIABILITÀ/RINTRACCIABILITÀ DELLE
PRODUZIONI ED ETICHETTATURA”

Operazione Rif. PA 2024-22648/RER Formazione Permanente per l’occupabilità nella filiera del Prosciutto di Parma approvata con Delibera della Giunta 
Regionale n. 1914 del 14/10/2024 e co-finanziata con risorse del Programma Fondo Sociale Europeo Plus 2021-2027 della Regione Emilia-Romagna.

OBIETTIVI: Fornire competenze tecnico-professionali, gestionali, organizzative per rendere spendibile il profilo
dei partecipanti all’interno della filiera del Prosciutto di Parma, tramite lo sviluppo di conoscenze e
competenze legate alle direttive e agli standard in materia di sicurezza alimentare e HACCP, al sistema di
tracciabilità/rintracciabilità delle produzioni, nonché procedure di etichettatura conformi alla normativa.

DESTINATARI: 
Persone residenti o domiciliate in Emilia-Romagna che, indipendentemente dalla posizione occupazionale,
sono potenzialmente interessate a inserirsi nelle imprese della filiera del Prosciutto di Parma.
REQUISITI FORMALI:
- residenza o domicilio nella regione Emilia-Romagna in data antecedente l’iscrizione alle attività.

CALENDARIO:
13/03/2026 09.00 – 13.00
18/03/2026 14.00 – 18.00
20/03/2026 09.00 – 13.00
25/03/2026 14.00 – 18.00
27/03/2026 09.00 – 13.00
01/04/2026 14.00 – 18.00
08/04/2026 14.00 – 18.00
10/04/2026 09.00 – 13.00

TOTALE: 32 ORE

CONTENUTI:
Igiene e sicurezza alimentare, HACCP
Tracciabilità, rintracciabilità e trasparenza nella filiera del
Prosciutto di Parma
Applicazioni basate su blockchain nella filiera
Etichettatura e tracciabilità: procedure, normativa e obblighi
nazionali, etichettatura orientata alla vendita

MODALITA’ DI ISCRIZIONE E CRITERI DI SELEZIONE: Il corso si avvierà al
raggiungimento di almeno 8 partecipanti in possesso dei requisiti
richiesti e che abbiano formalizzato la loro partecipazione tramite
l’invio della scheda d’iscrizione e relativi allegati.
Qualora, per esaurimento del finanziamento, fosse necessario ricorrere
all’esclusione di alcune domande pervenute da candidati in possesso
dei requisiti, verrà data priorità alle persone disoccupate al fine di
facilitarne l’ingresso nel mercato del lavoro; in caso di condizione di
parità, si valuterà l’ordine cronologico di arrivo delle domande di
iscrizione. 

SEDE: 
Il corso si svolgerà in modalità videoconferenza.

ATTESTATO: Attestato di frequenza

PER INFORMAZIONI E ISCRIZIONI:
Jenny Barbieri
jenny.barbieri@cisita.parma.it
0521/226538

mailto:jenny.barbieri@cisita.parma.it
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