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Langhirano Accanto all'istituto Gadda

L'Accademia
del Prosciutto è nata
E cresce in fretta
Laboratorio formativo tra pubblico e privato

U ff i c i a l e :
l'Accademia
del
P ro s c i u t t o
di Parma
è realtà
Ieri
l ' u ff i c i a l i z -
zazione del
nuovo
laboratorio
che vede la
collaborazione
tra pubblico
e privato
(nella foto,
un momento
d e l l ' i n c o n t ro ) .
Il dirigente
d e l l ' U ff i c i o
scolastico
p ro v i n c i a ,
A n d re a
Grossi: «Un
u l t e r i o re
p re z i o s o
tassello che
si aggiunge
ad un
sistema di
scuole che
sta cercando
di offrire
opportunità
e di
valorizzare le
eccellenze
del
territorio».

‰‰ Un luogo voluto e nato grazie al territorio,
di incontro tra formazione, tradizione e fu-
turo. Un prosciuttificio «in miniatura» in cui si
intrecciano mondo della scuola, «il saper fa-
re» dei produttori e innovazione. L’Accademia
del Prosciutto di Parma è nata grazie al-
l’iniziativa della Provincia di Parma che ha
stanziato proprie risorse, a cui si sono ag-
giunti i contributi di Unione montana Appen-
nino Parma Est, Unione pedemontana par-
mense, Comune di Langhirano, Fondazione
Cariparma, Unione parmense degli industriali,
Parma io ci sto!, Gia Gruppo imprese ar-
tigiane, Consorzio del Prosciutto di Parma e
Opem, per realizzare l’edificio, comprensivo

delle celle frigorifere, offerte dal partner Fri-
gomeccanica. L’istituto Gadda di Langhirano
ha completato la dotazione laboratoriale con
impianti resi disponibili dal partner Macchine
Soncini.
Le finalità sono la progettazione e la rea-
lizzazione di attività didattiche, di ricerca, di
sperimentazione e di sviluppo, oltre alla for-
mazione e all’aggiornamento per il personale
delle istituzioni scolastiche aderenti, alla co-
progettazione dei percorsi educativi e for-
mativi che impegnano congiuntamente scuo-
la, centri di formazione e imprese.
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La scuola dove si incontrano tradizione e innovazione

Un prosciuttificio in miniatura

Selva Castello
Si festeggia
la Madonna
del Carmine

‰‰ Domenica la comunità di Selva Castello festeggia la sagra
della Madonna del Carmine. Alle 17 nella chiesa di Selva
Castello sarà celebrata la messa e, a seguire, il concerto
della Corale Madonna della Mercede diretta da Rosanna
Guarnieri, con Dante Bolzani alla tastiera e i violini di Stefano
e Gianfranco. Al termine rinfresco nel salone parrocchiale.

‰‰ Langhirano L’Accademia del
Prosciutto di Parma è realtà. Grazie
alla stipula e registrazione dell’atto
notarile si è costituita ufficialmente
la quota dei privati della nuova real-
tà formativa che vede come soci fon-
datori Consorzio del Prosciutto di
Parma, Unione parmense degli in-
dustriali, associazione «Parma, io ci
sto!» e Cisita Parma.

Una collaborazione tra mondo
della scuola, istituzioni e privati per
fornire al territorio, all’interno del
laboratorio sorto accanto all’Istituto
Gadda, un luogo in cui grazie all’e-
sperienza diretta e fattiva si intrec-
ciano tradizione, formazione e inno-
vazione.

Ieri mattina l’ufficializzazione, alla
presenza del mondo della scuola, rap-
presentato dal dirigente dell’Ufficio
scolastico regionale di Parma e Pia-
cenza Andrea Grossi e dalla dirigente
scolastica del Gadda Alessia Gruzza, e
dei volti del consiglio direttivo del-
l’Accademia espressione dei soci: il
presidente Carlo Galloni, espressione
di «Parma, io ci sto!», il vicepresidente
Paolo Tanara per l’Unione parmense
degli industriali, il consigliere Vittorio
Capanna, indicato dal Consorzio del
Prosciutto di Parma, e l’amministra -
tore delegato Alberto Sacchini da Ci-
sita Parma. «Ufficializziamo la costi-
tuzione anche della parte privata dei
soggetti che lavoreranno all’interno
di questo laboratorio, messo a dispo-
sizione dalla Provincia di Parma e da
una serie di sostenitori finanziatori»
ha esordito Sacchini. «Un ulteriore
prezioso tassello che si aggiunge ad
un sistema di scuole che sta cercando
di offrire da una parte opportunità e
possibilità di conoscenza – ha eviden-
ziato Grossi ringraziando i fondatori -
, dall’altra che valorizza le differenze e
le ricchezze specifiche del territorio,
offrendo percorsi plurali e diversifica-
ti per le aspirazioni degli studenti».

«Questi Laboratori territoriali per
l’occupabilità rappresentano una co-
noscenza senza la quale anche la
scuola perderebbe un pezzo – ha os-
servato Gruzza -. Il mondo delle im-
prese ci può aiutare a leggere il futuro.
Un laboratorio che vedrà sia la forma-
zione dei ragazzi insieme ad esperti,
ma sarà anche un luogo dove formare
inoccupati e professionisti. Fare
esperienza in questi laboratori signi-
fica farli decidere consapevolmente il
loro futuro».

Tra i sostenitori fin dall’inizio dell’i-
niziativa il presidente Galloni, che ha
espresso la gioia per una giornata de-
siderata da tempo. «Non più una spe-
ranza, ma una realtà operativa che
darà risposte importanti dal punto di
vista sociale, dando spazio ai giovani,
economico, per avere ragazzi che ab-
biano una conoscenza diffusa di
quello che è il ciclo di lavorazione del
prosciutto, e culturale, inteso come
amore per il lavoro». «Un’esperienza
per dare la possibilità di formazione e
di trascrizione di quelle conoscenze
tramandate a voce negli stabilimenti
e che oggi abbiamo possibilità tra-
mandare non solo in modo professio-
nale, ma scolastico – ha aggiunto Ta-
nara -. Un luogo che apra la mente,
non solo di preservazione di un’ec -
cellenza produttiva ma che guarda al-
le esigenze di innovazione». Un luogo
importante, come ha rilevato Capan-
na, per «il ricambio generazionale,
per un percorso continuità e di pro-
fessionalità sulle risorse umane per
portare avanti questa eccellenza co-
nosciuta in tutto il mondo». «Con l’i-
nizio anno scolastico organizzeremo
altro evento, aperto a più soggetti, per
dare una più puntuale indicazione
dell’offerta – ha concluso Sacchini – e
un’apertura ad eventuali altri soci che
significa rafforzarne le potenzialità».

Maria Chiara Pezzani
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Sala Baganza Per una rapina a Milano. Era a casa di parenti

Doveva scontare 3 anni
e mezzo: preso 25enne

‰‰ Sala Baganza Nei giorni scorsi
i carabinieri di Sala Baganza hanno
dato esecuzione ad un ordine di car-
cerazione, emesso dalla Procura di
Milano, nei confronti di un 25enne
straniero già residente in provincia.

L’uomo, riconosciuto colpevole
dalla giustizia e condannato con
sentenza passata in giudicato per il
reato di rapina aggravata dall’uso di
un’arma bianca, commesso a Mila-
no nel luglio del 2024, dovrà sconta-
re una pena detentiva di 3 anni, 5
mesi e 26 giorni di reclusione.

Nel luglio 2024, a Milano, l’uomo ha
provato a uscire da un negozio d’ab -
bigliamento con diversi capi d’abbi -
gliamento non pagati, scagliandosi
contro l'addetto alla sicurezza che ha

tentato di fermarlo, ma poi è stato ar-
restato dalle forze dell'ordine e tra-
dotto nel carcere di San Vittore, dal
quale è poi uscito con l’applicazione
del divieto di dimora a Milano e pro-
vincia. Nel maggio del 2025, divenen-
do esecutiva la sentenza per la rapi-
na, è stata disposta la sua carcerazio-
ne, ma nel frattempo si era reso irre-
peribile. Sono così iniziate le sue ri-
cerche, svolte attivamente dai carabi-
nieri di Sala Baganza, dove il 25enne
aveva un familiare. Individuato l’im -
mobile, i militari sono entrati nel pa-
lazzo rintracciando il 25enne. Dopo
averlo accompagnato in caserma,
l'hanno tradotto nel carcere di Parma
dove rimarrà per scontare la pena.

r. c .

Rapina
Il giovane
aveva
tentato di
uscire da un
negozio con
capi di
abbigliamen-
to non
pagati, ma
una volta
scoperto
aveva
aggredito un
vigilante.

Varano-Solignano Intervento della Provincia

Riaperta la provinciale 110
Era interrotta da una frana

Aperta
Il manto
della sp 110
ripristinato
dopo i lavori
della
P ro v i n c i a .

‰‰ Solignano Riaperta al
traffico la strada provinciale
110 Varano-Solignano che
era stata chiusa, la scorsa
primavera, per una frana
che aveva interessato un
tratto in località Brusco, tra
Solignano e Case Gabelli.

Il cedimento aveva coin-
volto una parte di carreggia-
ta. Ora, grazie all’intervento
coordinato dal Servizio via-
bilità della Provincia, è nuo-
vamente garantita la percor-
ribilità della strada. «Abbia-
mo deciso di intervenire con
la massima urgenza – com-
menta Daniele Friggeri, vi-
cepresidente della Provincia

con delega alla Viabilità – per
poter riaprire il prima possi-
bile la strada, rispondendo
così alle esigenze della co-
munità locale ed evitando
chiusure prolungate. Si trat-
ta di un primo intervento,

volto a garantire la percorri-
bilità della strada nell’imme-
diato, rispetto al quale valu-
teremo ulteriori opere per
cercare di rendere sempre
più sicuro questo tratto».

r. c .

I nostri territori
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