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Delivery

Anche a Parma
Poste consegna
alimentari freschi

Reggio Emilia
Gruppo Ferrarini:
si all'omologa

del concordato

)) Poste Italiane lancia a Parma il servizio di corriere espresso
«fresh» per la consegna a domicilio di prodotti alimentari freschi
grazie alla partnership tra la sua controllata Mik Deliveries e la
Mazzocco Srl, societa del Gruppo di sistemi logistici Italtrans.
Oltre che a Parma le consegne «fresh» sono gia operative in
molte citta, fra le quali Roma, Milano, Torino, Bologna e Firenze.

)} Il tribunale di Reggio Emilia ha approvato I'omologa del
concordato preventivo per il Gruppo Ferrarini, storica azienda
di salumi, che passera al gruppo valtellinese Pini con I'80%
delle quote, mentre il 20% andra alla partecipata statale Amco.
A ribadirlo ¢ stata la sentenza del collegio di giudici che ha
messo la parola fine a un concordato durato 5 anni.

AgroNetwork Annalisa Sassi: <Favorire un dialogo che abbia basi scientifiche»
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zato il legislatore. Anche in
Emilia Romagna ne stiamo
parlando, per evitare derive
che possano intaccare le no-
stre produzioni». Lo stesso
vale per gli aspetti nutritivi. Il
sistema industriale e le filiere
devono confrontarsi anche
su questi temi per informare,
riequilibrare, promuovere la
cultura alimentare, sfatando
miti e fake news.
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Fornitura di manodopera:
un incontro all'Upi il 17 aprile

}) L'Unione Parmense degli Indu-
striali ha organizzato per lunedi 17
aprile a partire dalle 15 un incontro
in presenza sulla gestione degli ap-
palti di fornitura di manodopera,
che vedra la partecipazione come re-
latore del prof. avv. Antonio Giovati.

ne Parmense degli Industriali Ga-
briele Buia, il relatore Antonio Gio-
vati analizzera diversi temi: linea-
menti del contratto di appalto; il mo-
bile confine tra appalto genuino e
non genuino; alcune regole operati-
ve per assicurare la genuinita del-

so corretto di alimenti.
«Due eccellenze come il
Parmigiano Reggiano e il
Prosciutto sono oggetto di
molti attacchi - dice 1'esper-
ta - da parte di vegani, vege-
tariani, difensori della natu-
ra e dell'ambiente. E una
presa di posizione impro-
pria, che non ha basi scien-
tifiche. Le qualita nutritive
di questi due prodotti sono
indiscusse, occorre piutto-
sto imparare a combinare gli
alimenti, una modalita che
esalta la loro importanza

Cisita Parma

voro. Per partecipare € ne-
cessario possedere cono-
scenze informatiche di ba-
se ed essere residenti o
domiciliati in regione Emi-
lia-Romagna, oltre ad aver
assolto I'obbligo scolastico
e formativo. L’attivita e ri-
volta anche a persone che
rientrano nel Programma
Gol (Cluster- Percorso 1).
Per iscriversi al corso si ri-
chiede di inviare scheda di
iscrizione e relativi allegati
(disponibili sul sito di Cisita
Parma: www.cisita.par-
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