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Fintech
Agricole e Agos
entrano
in FlowPay

‰‰ Crédit Agricole Italia e Agos, società partecipata per il 61% dal
Gruppo e per il 39% da Banco Bpm, annunciano una nuova
collaborazione nel mondo dei pagamenti digitali. La Banca e
Agos hanno infatti sottoscritto un accordo per l’ingresso, con una
quota di minoranza, nel capitale di FlowPay, fintech fiorentina
specializzata nello sviluppo di soluzioni open banking innovative.

2 mld
IL GREEN BOND ENI
FA IL TUTTO ESAURITO

Eni ha interamente collocato il bond da 2 miliardi di euro
denominato «Eni obbligazioni sustainability-linked 2023/2028»,
pertanto, i responsabili del collocamento, Intesa Sanpaolo e
UniCredit Bank, d’intesa con Eni, si sono avvalsi della facoltà di
disporre la chiusura anticipata dell’Offerta al 20 gennaio. Lo
annuncia una nota di Eni.

‰‰ Si avvia alla conclusione
l'iniziativa strategica «Farm
- L'esperienza di un'identità
territoriale», promossa da
Fondirigenti e gestita da Ci-
sita Parma con lo scopo di ri-
costruire e modellizzare le
esperienze dei principali
Farm sviluppatesi nel terri-
torio parmense, nonché a ri-
cercarne le possibili traietto-
rie evolutive a beneficio del-
le imprese e del loro mana-
gement. In questo quadro
viene presentato il program-
ma del convegno finale pre-
visto per martedì prossimo
alle 16 presso la sede dell’U-
nione Parmense degli Indu-
striali, in occasione del qua-
le verranno presentati i ri-
sultati del progetto.

I Farm di Parma e provin-
cia sono spazi di apprendi-
mento dall’alto profilo inno-
vativo a disposizione del ter-
ritorio stesso, nati con lo
scopo di sviluppare una di-
dattica avanzata in sinergia
con le imprese. L’analisi e la
modellizzazione realizzate
nell’ambito dell’Iniziativa
Strategica intendono rap-
presentare strumenti per co-
noscerne caratteristiche e
potenzialità che possano an-
dare a beneficio del manage-
ment d’impresa e di tutti gli
stakeholder di riferimento.

Il convegno, dopo i saluti
introduttivi di Irene Rizzoli
(Presidente Cisita Parma),
Massimo Sabatini (Direttore
Generale Fondirigenti), Cesa-
re Azzali (Direttore Unione
Parmense degli Industriali)
ed Eliana Nicoletti (Presiden-
te Federmanager Parma), ve-
drà la partecipazione di Fran-
co Bercella (Titolare Bercella
S.r.l. e Vice Presidente Inno-
vation Farm), Alessia Gruzza
(Dirigente Scolastico Iiis
«Carlo Emilio Gadda»), Luca
Ruini (Direttore Sicurezza
Ambiente & Energia e Re-
sponsabile Barilla Center 4
Food & Nutrition e Presiden-
te Food Farm 4.0), Anna Rita
Sicuri (Dirigente Scolastico
Polo Scolastico Agro Indu-
striale Itis Galilei - Itas Boc-

chialini), Leonardo Lanzi (Ti-
tolare Lanzi Trasporti e Presi-
dente Logistics Transport
Farm), Alessia Piccirillo (Do-
cente Itis «Leonardo da Vin-
ci»), Fabio Avanzi (Docente
Iiis «Agostino Berenini»), Car-
lo Galloni (Titolare F.lli Gallo-
ni), Michele Laterza (Direzio-
ne Comunicazione Mutti),
Andrea Zanlari (Ceo Frigo-
meccanica) e Matteo Faggin
(General Manager Smact
Competence Center- Pado-

va). Gli interventi saranno
moderati da Paolo Bruttini
(Presidente Forma del Tem-
po), studioso che ha condotto
l’indagine e che, in conclu-
sione di incontro, commen-
terà i risultati finali del pro-
getto assieme a Maria Chiara
Venturelli (Responsabile Area
Progettazione Cisita Parma).

L’accesso alla sala sarà
consentito fino ad esauri-
mento dei posti disponibili. Il
convegno potrà essere segui-
to anche in diretta streaming
sul canale YouTube di Cisita
Parma. Gli interessati posso-
no comunicare propria par-
tecipazione all’evento (entro
le 12 di lunedì prossimo)
contattando direttamente
Cisita Parma: Maria Chiara
Venturelli, venturelli@cisi-
ta.parma.it, tel. 0521.226545.

Per maggiori dettagli e ap-
profondimenti è infine pos-
sibile consultare le pagine
dedicate sui siti www.fondi-
rigenti.it e www.cisita.par-
ma.it.

‰‰ I maestri italiani della
gelateria artigianale, la crea-
tività della pasticceria inter-
nazionale, il cioccolato, il
pane e l’aroma del caffè. A
Rimini torna la fiera Sigep
The Dolce World Expo, che
offre alla community profes-
sionale del foodservice dol-
ce la più completa vetrina
sull'intera filiera. Negli stessi
giorni (21-25 gennaio) si tie-
ne in contemporanea con la
settima edizione di AB Tech
Expo, dedicata alle tecnolo-
gie e macchinari dell’arte
bianca, occupando l’intero
quartiere fieristico (130mila
mq) e presentando oltre mil-
le brand espositori prove-
nienti da 34 Paesi.

Al Sigep parteciperanno
anche 13 imprese della pro-
vincia di Parma: Accademia
Maestri del lievito madre e
del panettone italiano, Ae-
xperial, Cerve, Dinamic Italia
(Fidenza), Food, Karel, Moli-
ni Agugiaro & Figna (Collec-
chio), Molino Grassi, Sng
Group - Sid Parma, Vetro Due
- Vdglass, Azzali elettronica,
Lesaffre Italia (Sissa Trecasa-
li), Tagliavini (Noceto).

In tutta la fiera sono previ-
sti 20 spazi eventi, promossi
da associazioni e media par-
tner, con qualcosa come
cento talks che coinvolge-
ranno 200 relatori, 50 dei
quali internazionali. Più di
mille gli eventi organizzati
dagli espositori stessi.

Sigep, inoltre, propone
grandi competizioni inter-
nazionali del settore. Nelle 6
«Arene», con otto palchi, si
alternano concorsi interna-
zionali, demo con i grandi
Maestri che utilizzano le no-
vità tecnologiche più recenti
e talk di formazione e cultu-
ra. Ad esempio, Nella Coffee
Arena si sfidano i migliori
baristi d’Italia in sette cam-
pionati nazionali validi per il
World Coffee Champion-
ship, mentre nella Bakery
Arena torna Bread in the Ci-
ty, concorso internazionale
di panificazione sotto la to-
que del Richemont Club.

Didattica
avanzata I
Farm di
Parma e
p ro v i n c i a
sono spazi
di apprendi-
mento
dall’alto
p ro f i l o
innovativo a
disposizione
del territorio
stesso, nati
con lo scopo
di sviluppare
una didattica
avanzata in
sinergia con
le imprese.

Convegno Martedì prossimo alle 16 a Palazzo Soragna

Esperti a confronto
sull'esperienza dei Farm

Esperien-
za inno-
vativa
Studenti che
partecipano
al progetto
Farm nel
Parmense.

Fiera di Rimini
Dolci, al via
«Sigep»:
da Parma
13 aziende

Come funziona
Apprendimento basato sull'esperienza
‰‰ Gli studenti delle scuole tecniche
non vogliono una didattica basata sui
libri anziché su esperienze concrete;
il gap tra chi esce dalla scuola e
l’impresa è una questione irrisolta da
anni; le aziende richiedono sempre
più specializzazione. Questi i tre temi
principali da cui è partito il progetto
Farm a Parma che ha messo insieme
aziende, studenti e insegnanti per
costruire una didattica più in linea
con il lavoro in azienda.
Il Farm è un contenitore che promuo-
ve un innovativo modello di appren-
dimento per una migliore occupabilità
nel territorio facendo riferimento in
particolare alle imprese e a soggetti
che appartengono ad un settore. La
ricerca ne ha analizzati 4: meccanica
e automotive, food, logistica e il la-
boratorio territoriale dedicato al pro-
sciutto di Parma (quest’ultimo in fase
di realizzazione). L’obiettivo è stato
arrivare a estrapolare un modello

Farm replicabile anche in altri territori.
Il progetto di ricerca ha avuto la col-
laborazione operativa di Forma del
Tempo (www.formadeltempo.com/),
società pioniera negli studi sull’im-
presa e formazione manageriale.
«Il Farm è un dispositivo sociale in-
novativo in cui famiglie scuole e im-
prese fanno un patto per una for-
mazione dei giovani - racconta Paolo
Bruttini, founder di Forma del Tempo
- che sia più vicina alle reali richieste
che le imprese fanno. Il nostro com-
pito è stato indagare quali siano sta-
te le condizioni che hanno reso pos-
sibile i risultati eccezionali, nonché
esplorare le future potenzialità dei
Farm anche per il sistema delle im-
prese e per le figure manageriali. Da
un lato la riflessione può condurre
all’ottimizzazione dei processi in cor-
so, dall’altro creare le condizioni per
la trasferibilità dell’esperienza in altri
contesti territoriali».

In Ohio
Fagioli
commessa
da 10 mln
di dollari

‰‰ Fagioli prosegue il per-
corso di crescita nel seg-
mento delle infrastrutture
civili. L’azienda reggiana
guidata da Fabio Belli ha in-
fatti recentemente acquisito
da un primario Epc contrac-
tor americano un’importan-
te commessa del valore di
oltre 10 milioni di dollari per
le operazioni di sollevamen-
to di moduli e capriate fino a
1.000 tonnellate di peso nel-
l’ambito della costruzione di
un nuovo impianto di semi-
conduttori in Ohio.

Una volta terminato, tale
impianto diventerà uno dei
siti produttivi di semicon-
duttori più grandi al mondo.

I lavori, che partiranno nel
2023, con una conclusione
prevista nel corso del 2024,
saranno eseguiti dal Fagioli
Inc, società americana con-
trollata da Fagioli, con il
supporto dell’headquarter
italiano.

Per le operazioni di solle-
vamento Fagioli utilizzerà la
Lr 13000, la gru cingolata più
grande al mondo con una
capacità massima di solleva-
mento di 3.000 tonnellate e
un braccio di ben 126 metri.

Fagioli è l’unica azienda in
Italia e tra le poche al mondo
ad avere nella propria flotta
tale macchinario, già utiliz-
zato per un progetto plu-
riennale di sollevamento ed
imbarco, in un cantiere in-
donesiano, di un’ottantina
di jacket (mega strutture of-
fshore) da oltre 1.500 ton-
nellate cadauno destinati a 2
parchi eolici offshore al lar-
go della Scozia e di Taiwan.

La commessa i assume par-
ticolare rilevanza perché te-
stimonia le competenze e le
capacità dell’azienda reggia-
na in un settore, quello delle
infrastrutture civili, che vedrà
in Italia nei prossimi anni in-
genti investimenti per il Pnrr.
Nel segmento delle infra-
strutture civili lo scorso anno
Fagioli ha acquisito lavori per
circa 30 milioni di euro e
punta nel 2023 a un ulteriore
incremento del +15%.


