
Operazione Rif. PA 2021-16572/RER “Tecnico nella qualità dei prodotti alimentari esperto di economia circolare” approvata con delibera della Giunta Regionale n. 1423 del 29/08/2022 e finanziata con risorse del Programma Fondo Sociale Europeo Plus 2021-2027 della Regione Emilia-Romagna
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L’Esperto di Economia Circolare nell’Agrifood è in grado di verificare, gestire e sviluppare la qualità 
del processo produttivo agroalimentare in conformità al quadro normativo vigente e in ottica di 
promuoverne la sostenibilità, la lotta allo spreco alimentare e la circolarità delle risorse.

CERTIFICATO DI QUALIFICA IN “TECNICO NELLA QUALITÀ DEI PRODOTTI ALIMENTARI”

Si possono iscrivere residenti o domiciliati in Emilia Romagna in possesso di Laurea, almeno di 1° livello, coerente 
con i contenuti del percorso. 

POSTI DISPONIBILI: 12

• SCADENZA ISCRIZIONI: 30 GENNAIO 2023
• SELEZIONI: 2 E 3 FEBBRAIO 2023  - Test scritto con domande a risposta multipla su conoscenze 
di base di informatica, di inglese (livello A2) e principi di chimica e biologia + Colloquio motivazionale

COSA SI STUDIA: Processi produttivi agroalimentari; impiantistica di processo dell’indu-
stria alimentare; le nuove frontiere 4.0: sistema agroalimentare Smart & Green; legislazione 
alimentare; proprietà di materie prime, semilavorati e prodotti alimentari, qualità e sicurez-
za alimentare; filiere agro-alimentari sostenibili e circolari, monitoraggio e controllo della 
produzione agroalimentare; qualità, sostenibilità e circolarità alimentare data-driven; ge-
stione di rifiuti e scarti in ottica circolare; etichettatura dei prodotti agroalimentari, sistemi 
digitali per tracciabilità, rintracciabilità ed etichettatura e lotta allo spreco alimentare.

PARTNER DEL PROGETTO: Stazione Sperimentale per l’Industria delle Conserve Alimentari; Fondazione ITS Tech&Fo-
od, Food Farm Scpa; Casale Spa; Cav. Umberto Boschi Spa; Consorzio del Formaggio Parmigiano Reggiano; Consorzio 
del Prosciutto di Parma; Corte Parma Alimentare Srl; Damaservizi Snc; FoodLAB Srl; Fratelli Tanzi Spa; Furlotti & C. Srl; 
Intergrana Srl; ISI Sementi Spa; Leporati Prosciutti Langhirano Spa; Parmovo Srl; Rodolfi Mansueto Spa.
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