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FORMAZIONE

IL PRESIDENTE DELLA SCUOLA: «INVESTIAMO A LUNGO TERMINE NEI GIOVANI PER CREARE COMPETENZA»

«| diplomi Its? Un lasciapassare
per le aziende agroalimentari»

Frai22 diplomati di quest'anno, alcuni sono gia impegnati all'estero o in Italia

Chiara Pozzati

1111 presente e il futuro dell’a-
groalimentare «made in Par-
ma» si tendonolamano. Difron-
te alla platea gremita - dove
spuntano telecamere e iPhone
per rubare qualche scatto - i 22
ragazzi delllts ricevono l'ago-
gnato diploma. Coronamento
del corso «Tech&Food Parma
Nuovi saperi per l'agroalimen-
tare». In realta a calcare il palco
del Parma Urban Center sono in
17. Cinque sono gli assenti (piit
che) giustificati. «Tre ragazzi so-
no impegnati in progetti inter-
nazionali per conto di aziende e
due stanno svolgendo un’espe-
rienza di lavoro in aziende stra-
niere del comparto alimentare,
grazie ad un progetto di mobilita
internazionale che la Fondazio-
ne Its offre a studenti e diplo-
mati. Ulteriore conferma degli
ottimi risultati che otteniamo
nell'inserimento nel mondo pro-
fessionale», spiega con un piz-
zico d’orgoglio Egidio Amoretti,
presidente e anima della Fon-
dazione Its Parma.

E ci sono voci autorevoli, come
quella di Simone Carotenuto,
manager della Ferrero e prede-
cessore di Amoretti alla guida
della Fondazione. Ma a prende-
re la parola é il «gastronauta»,
ovvero il giornalista Davide Pao-
lini, esperto di storie e chicche

Liniane suropes
oG Lale purs

gastronomiche che incanta gli
ascoltatori di Radio24. «Credo
cheil cibo eil made in Italy siano
iprodotti vincenti, che I'estero ci
chiede maggiormente. LExpo ci
ha dato I'ennesimo assaggio di
quanto questi due beni siano
un’attrattiva. Soprattutto in un
territorio fiorente per I'agroali-
mentare come Parma. La tavola
nostrana va promossa e valoriz-
zata partendo dalle eccellenze
che il nostro Paese ci offre, ma
anche attraverso la produzione
che solo persone preparate e
competenti possono dare».

Un esempio fresco & quello di
Simone Carpena, unodeineo pro-
fessionistisfornatidal corsoche,a
tempo record, ha gia un contratto

Traguardo | giovani che hanno concluso il percorso alla Fondazione Its.

solido «e un’occupazione che mi
appaga - spiega con I'entusiasmo
dei suoi 22 anni -. Lavoro al Bir-
rificio Farnese di Fontevivo e mi
occupo di diverse mansioni».
Simone diventa di volta in vol-
ta custode delle ricette dei malti
pregiati, operaio, addetto alla
produzione «insomma tuttofare
-sischermisce orgoglioso -. Devo
molto a questo corso: mi ha per-
messodientrare findasubitonel
circuito delle aziende, garanten-
domi pero una formazione a tut-
to tondo sull’agroalimentare».
Ma come funzionano le lezioni
targate Fondazione Its Parma
che hanno preso il via nel 2011?
Lo spiega, da imprenditore ed
esperto nel settore, Amoretti, al

Bchlone Emilia-Romagna

ongip a: )
Investiamo nel vosire futur

tale, le pratiche doganali e intrastat, utilizzando nuove tecnologie informatiche per la corretta

TECNICO DI SPEDIZIONI,

TRASPORTI E LOGISTICA INTERNAZIONALE

Rif. PA 2015-4062/RER

Approvato con Delibera della G.R.n" 1080 del 28/07/2015

== Si tratta di Alberto
Bacchini, Giovanni Belforti,
Emanuele Beltrami, Nicola
Bertazzoli, Simone Carpena,
Danilo Caserta, Gianluca
Cella, Eleonora Corradi, Razi
Dhouibi, Angela Faccioli,
Davide Fantoni, Silvia Folli,
Matteo Ghidoni, Matteo
Maestri, Lorenzo Marchi,
Manish Mehta,Louise
Nocera, Mirco Pasotti,
Valentina Poletti, Alex Ruosi,
Davide Serpieri e Gabriele
Vaccargiu.

timone dell’azienda Corte Par-
ma Alimentare. «L'obiettivo &
semplice — va dritto al sodo -
Siamo convinti che le persone
competenti non cadano dagli al-
beri, masiano un investimento a
lungo termine. Abbiamo pensa-
to a una proposta formativa che
andasse a colmare quel “vuoto”
che si crea tra i ragazzi che, su-
bito dopo aver conseguito il di-
ploma, trovano lavoro e quelli
che intendono intraprendere il
percorso universitario».

Come? «Offrendo corsi inten-
sivi, in cui sono profondamente
coinvolte aziende, e capaci di
formare giovani in grado di ca-
pire cos’é una ditta e come in-
serirsi in maniera operativa ed
efficiente fin dal primo giorno.
Abituiamo i ragazzi a gestire la
fatica, non quellafisica, maquel-
la fatta di scadenze incombenti,
scambi costanti, ricerca di una
soluzione efficace e tempesti-
va».

Ed ecco gli ingredienti di que-
staricettadel successo. I1corsosi
spalma in due anni, si parla di
duemila oredi cui1.200 inaulae
800 distagein azienda. «Proprio
perché riteniamo fondamentale
Tesperienza sul campo. E non a
caso, fra i nostri docenti, molti
appartengono al mondo delle
imprese. Oltre, natur a

NotizielnBreve

0GGI IN DUOMO
La consacrazione
di Patrizia Lambruschi

= Oggi alle 17.30 in Cattedra-
le il vescovo Enrico Solmi
presiedera la messa solenne
per la consacrazione di Pa-
trizia Lambruschi secondo il
rito nuziale dell'Ordine delle
Vergini. Questo particolare ti-
Po di consacrazione femmi-
nile non prevede I'apparte-
nenza ad una famiglia reli-
giosa (chi ne entra a far parte
diventa «sposa» di Gesii nella
Chiesa operando vari servizi a
favore del «popolo di Dio»).
Cinquantaquattro anni, cuoca
di professione, Patrizia ha de-
ciso di compiere questo passo
importante per essere unita a
Cristo e continuare a vivere
nel mondo, testimoniando il
proprio amore per il Signore.
Diversi i compiti che svolge
sia in parrocchia che nell’'U-
nitalsi come volontaria nei
pellegrinaggi e nei vari ap-
puntamenti dell’associazione.

NELL’EX CASEIFICIO

A Vigatto torna
«Maialando»

=nTorna oggi, a Vigatto,
«Maialando». Nei locali della
Fabbrica di Vigatto, ex casei-
ficio, anche in caso di mal-
tempo si pranza e cena al
coperto. Il menu & ovviamen-
te a base di maiale: bollito
misto, grigliata, gnocchi con
pasta di salame. Inoltre: dolci
a volonta, piatti da asporto,
menu particolare i bimbi e
intrattenimento per i pi pic-
coli. Laj prende

quelli del mondo accademico»,
conclude Amoretti. ¢

il via alle 12.

MARTEDI

Scuola aperta
alla San Benedetto

= Open day alla scuola media
del San Benedetto. Martedi al-
le 18 si potra visitare, cono-
scere e vivere la quotidianita
dello storico istituto salesiano
cittadino. Si tratta di una gior-
nata dedicata alla scoperta dei
docenti, delle aule e degli spa-
zi dedicati agli studenti. La
scuola media del San Bene-
detto - oltre a tener fede al suo
principale obiettivo: crescere
buoni cristiani e onesti citta-
dini - offre ai propri studenti
una proposta formativa inno-
vativa e al passo coi tempi (la
didattica viene portata avanti
anche tramite lavagne interat-
tive multimediali). «La sfida
da vincere e il cuore del nostro
lavoro, guidato dall'opera degli
educatori - rimarca il diret-
tore, don Massimo Massironi -
& ajutare le famiglie a crescere
i propri figli». I partecipanti
all'open day potranno usufrui-
re del parcheggio interno che
si affaccia su viale Mentana.

COMITATO CITTADELLA
Soggiorni per anziani
nella riviera ligure

mnll Comitato anziani Citta-
della comunica che sono
aperte le iscrizioni per sog-
giorni nella riviera ligure del-
la durata di 10 giorni a Ra-
pallo e/o Lavagna per le pros-
sime festivita ed in gennaio
ad Alassio. Per maggiori in-
formazioni telefonare al co-
mitato nelle giornate di mar-
tedi e venerdi dalla 9,30 alle
11,30 al numero 0521-258305.

CoORSI GRATUITI PER DISOCCUPATI

Il corse, ad alta sp

gestione del processo logistico.

Iscrizion E MODALITA D1 SELEZIONE

Le iscrizioni sono aperte fino al 26

per “Teenico di

bre 2015.Le d de di

P
sporti e logistica internazionale”, forma esperti in grado di pro-
grammare e monitorare il trasporto e la spedizione di merei sul
territorio nazionale e internazionale, di gestirne il flusse documen-

iy tra-

sone scaricabili online dal sito: www.cisita.parma.it.

alle

sistemi di fornitura

TECNICO GESTORE

DEGLI APPROVVIGIONAMENTI
E DELLA CATENA DI FORNITURA
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Il corso ad alta specializzazione per “Tecnico ge-
store degli approvvigionamenti e della catena di

fornitura” forma esperti in grado di configurare

i alle esig

Iscrizioni E MODALITA DI SELEZIONE
Le iscrizioni sono aperte fino al 30

di pr

bre 2015.Le d d

di an

e di gestire i processi di acquisizione
dei prodotti con particolare attenzione alla riduzione dei costi e degli impatti ambientali.

sono scaricabili online dal sito: www.cisita_parma.it.

Le prove di selezione si terranno presso la sede di Cisita nei giorni 301 /2015 e 01/12/2015 e
consisteranno in: una prova scritta volta ad accertare il possesso delle principali conoscenze

Le prove di selezione si terranne presso la sede di Cisita nei giorni 2 e 3 dicembre 2015 ¢ consi-
stone in: una prova scritta con domande di cultura generale e attinenti ai settori degli approv-

risp all’area professi le e la di base del pacchetto Office; un colloquio volto
a verificare la e Fattitudine risp al ruole.
PER INFORMAZIONI: Fra Bianchi, bianc} parma.it

g i e della g della prod industriale; un colloquio motivazionale velto a
verificare la mr e I'attitudine ri al rucle.
| posti disponibili sone 12.

P

PER INFORMAZIONI: Francesca Caiule, caiulo@cisita.parma.it

Desminatar E REQuISITI DI PARTECIPAZIONE Al CoRSI
Possono iscriversi al corso coloro che hanno:

- Ia residenza o il domicilic in Emilia Romagna;

- lo stato di disoccupazione

rilasciate dal Centre per I'lmpiego;

- un diploma di istruzione secondariz superiore ad indirizzo tecnico elo esperienza pr

- un diplema di istruzione secondaria superiore ad indirizzo tecnico o economico elo esperienza professionale nell’ambito degli

in bite log (per il corse “Tecnico di spedizioni, trasporti e logistica internazionale™);

quisti ¢ dell’'org; ione dale (per il corse

i & della cat

“Tecnico gestore degli approvvigi

di fornitura”).

Durata, MopaLiTA E LuoGo DI SVOLGIMENTO DEI CORSI
Durata: 300 ore, di cui 180 di didattica in aula e 120 di stage in azienda.
Inizio attivita: 10 dicembre 2015.

Sede del corse: Cisita Parma, borge Girolame Cantelli 5, 4312 Parma.
La frequenza & obbligateria.

ATTESTATO RILASCIATO

Alla fine del percorse, superato un esame finale, verra rilasciate un Certificato di qualifica.
| CORSI SONO TOTALMENTE GRATUITI IN QUANTO FINANZIATI DALLA REGiONE EMiLIA RoMAGNA ATTRAVERSO IL Fonpo SociaLe EuroPEO.

Cisita PARMA sRL
Borge Girolamo Cantelli, n.5 - 43121 Parma
Tel.0521/226500 - Fax 0521/226501

VLTI MRS FRR LAESNIA
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http:/www.cisita.parma.it - cisita@cisita.parma.it




